jsou vyryté velikosti GN.
Hladké hrany, snadno Cistitelné.

Vhodné do konvektomatl, ledniek, bain-marie systémd
a chafingl. Nadoba GN 1/1 Kitchen Line se pouziva pro
pohodlné a bezpecné skladovani potravin v profesionalnim

stravovani.

Konstrukce z nerezové oceli zajistuje odolnost i

intenzivnim pouzivani nadoby.

MDHEND)

Kontejner GN 1/1 coce sos104

Extra odolné diky specidlné zesilenym rohdm, ve kterych

3 —aaaa -
b — <\
SPECIFIKACE
Velikost GN GN11
Typ baleni Nalepka
Prodejni 1
mnozstvi baleni
Délka (mm) 530
Sitka (mm) 325
Vyska (mm) 20
Méreni (H)20
PREPRAVNi SPECIFIKACE
EAN 8711369806104
Kdd Intrastat 73239300
Mnozstvi na 6
exportni karton
Prodejni jednotky 408
na paletu
Delka exportni 550

krabice (mm)

Vhodné pro

Tloustka (mm)
Maximalni objem (L)

Vyuzitelny objem ()

Sitka exportni

krabice (mm)

Vyska exportniho

kartonu (mm)

Zemé plvodu

Balici mnozstvi GS1

Hruba hmotnost (kg)

Cista hmotnost (kg)

Diky vysoké teplotni odolnosti (od -40 °C do 300 °C] je
nadoba na potraviny vhodna pro pouziti v konvektomatech,
chladnic¢kéach, bemarech a ohfivacich.

Bezpecnost pfi pouzivani je dale zajiSténa zesilenou
prirubou kontejneru.

Pohodlné skladovani diky moznosti stohovani.
Hladké hrany usnadnuji ¢isténi nadoby.

Lze myt v mycce nadobi.

Nadoba pro verejné stravovani GN 1/1 ma na prirubé
oznaceni velikosti.

Kontakt s potravinami,

Trouba, Profesionalni

mycka nadobi, Vodni lazen
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